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Apertura de puertas, Registro e Instalacién 9:00 a.m. | 9115 a.m.

Transformacion de negocios Zaida Patricia Niho
Camara de Comercio de Tunja 9:20 a.m. | 10:00 a.m.

SENA: Fermentos tipicos colombianos y su uso
en |la masa madre
Prof. Gustavo Rojas

10:00 a.m. | 10:40 a.m.

INDUPAN: La ciencia del pan perfecto con harinas

Técnico de Panificacion Harinera INDUPAN, Santiago Renteria 10:40 a.m. | 11:20 a.m.

FEDEMOL: Harina de trigo, ingrediente clave para
la seguridad alimentaria de Colombia

Dilar Ortiz 11:20 a.m. | 12:00 p.m.

SIGRA: Pan maestro de chocolate
Chef Silvia Glavan 12:00 p.m. | 12:40 p.m.

Vitrinas irresistibles que venden mas
José Fonseca 12:40 p.m. | 1:20 p.m.

Almuerzo 1:20 p.m. | 2:00 p.m.

CRUTEK: El café dejo de ser un complemento: hoy es
el motor del negocio de la panaderia y pasteleria

Cheft Alejandro Sierra 2:00 p.m. | 2:40 p.m.

ARTEPAN: Implementacidén de la harina de maiz en
los procesos panificables “Arte Pan de Maiz”

Carlos Garavito 2:40 p.m. | 3:20 p.m

Chocotorta cuchareable para emprender
Carlos Montoya 3:20 p.m. | 4:00 p.m.

Pan como vehiculo nutricional con mas proteina
Andres Espinosa 4:00 p.m. | 4:40 p.m.

Estandarizacion y costeo: el exito en los hegocios
Carlos Montoya

4:40 p.m. | 5:20 p.m.

Cierre del evento 5:20 p.m. | 5:30 p.m.
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JAGENDAYACADEMICA
Apertura de puertas, Registro e Instalacion

Estructura de los batidos y montaje de las tortas
Carlos Montoya 9:15 a.m. | 10:00 a.m.

FENAVI: El huevo como ingrediente funcional
en la panaderia saludable

Yadira Cortés ND., MSc., PhD 10:00 a.m. | 10:40 a.m.

Pan, Carbohidratos y salud, una conversacion sin mitos
Dra. Diana Trejos 10:40 a.m. | 11:20 a.m.

FEDEPALMA: Origen de las margarinas
Diana Albao 11:20 a.m. | 12:00 p.m.

El Nuevo Lujo pasteleria "Free- From" con
Chocolate de Origen

Andrés Espinosa 12:00 p.m. | 12:40 p.m.

Arquitectura eficiente para panaderias contemporaneas
José Fonseca 12:40 p.m. | 1:20 p.m.

Almuerzo 1:20 p.m. | 2:00 p.m.

Molino El Lobo: El alimento que une a las culturas
del mundo en una sola mesa

German Martinez Rojas 2:00 p.m. | 2:40 p.m.

La Buguena: Sabores con identidad: arequipe,
manjar blanco y postre lacteo

Natalla Sanchez 2:40 p.m. | 3:20 p.m

Descubriendo el chocolate a través de los sabores
Daniel Moreno - Chocolate Cordillera 3:20 p.m. | 4:00 p.m.

FEDEPANELA: Pan y Panela que Enamoran
en Redes Sociales

Crika Garrido 4:00 p.m. | 4:40 p.m.

Demostracion practica “Pan para deportistas” —
Ganador Concurso 2025 USSEC-ADEPAN

L eonel Jaramillo

4:40 p.m. | 5:20 p.m.

Cierre del evento 5:20 p.m. | 5:30 p.m.



